l Restaurant scolaire St Senier sous Avranches
“\QE N U Semaine du 15/09 au 21/09

COI WiVi O

\\

HORS D'CEUVRE Coleslaw BIO ,qé' t:rarf(:fn:fei(:;:;i:tzs Macédoine mayonnaise Tomates BIO nature AB"
s e Filet de poulet NOUVELLE . | Tortis provencale aux
~ &
R6ti de porc HVE au curry k-4 o AGRICULTURE 3 |a créme Croque monsieur au porc lentilles m
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Riz créole BIO ,qé' Duo de czrrz’;tg:sjaunes et Salade iceberg X
PRODUIT LAITIER Petit suisse aux fruits Chanteneige BIO ,qé' Emmental BIO Carré de l'est
. . (™ N . Aer Ok ) ¢ Compote de pommes
DESSERT Fruit frais BIO 4B Créme dessert vanille Flan péatissier local HVE 2 @ banane
Produit de saison N
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Repas a théme
7’@ Patisserie élaborée dans notre cuisine m Plat végétarien * LE CH EF
5‘_ Produits locaux L% Produit issu de I'agriculture biologique ET SON EQUIPEI
@]

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT

@ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle Agriculture, ey Contient d
AOP, AOC, MSC, RUP* w ontient du porc

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SSAV50

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



